
Produktbeschreibung:

Flüssiger Reiniger für thermische Gargeräte mit einem automatischen Reini-
gungsprogramm.

Verpackungseinheit:

10 kg Kanister Art.-Nr. 4210100511

pH-Wert:

alkalisch

Anwendung | Einsatzgebiet:

Entfernt mühelos eingebrannte Speisereste ohne die Oberflächen anzugreifen.
Nicht auf Aluminium anwenden.

Dosierung:

Die Dosierung erfolgt über das automatische Reinigungssystem der thermi-
schen Gargeräte.

Sicherheitshinweis:

Die beim Umgang mit Chemikalien üblichen Schutzmaßnahmen sind zu beach-
ten. Vor Gebrauch stets Produktkennzeichnung lesen. Kindersicher aufbewah-
ren.

Lagerung:

Behälter geschlossen halten. Aus Qualitätsgründen bei Raumtemperatur lagern.

Produktempfehlung:

Kalkablagerungen werden im Garraum vermieden, wodurch die Reinigung ge-
mäß HACCP für höchste Speisenqualität und Werterhaltung des Gargerätes
sorgt. Zum Nachspülen des Gargerätes empfehlen wir unseren Glanztrockner
ecosol NEUTRAL. Für das Reinigen der Außenflächen empfehlen wir niro-
GLANZ.

Europalette:

60 Kanister
Verkaufseinheit:

Kanister

Produktname: combiCLEAN
Produktbereich: küchenHYGIENE

FÜR DIESE PRODUKTGRUPPE IST KEIN PASSENDER HEADER VORHANDEN!

küchenHYGIENE

combiCLEAN
Gargerätereiniger

HAGLEITNER HYGIENE INTERNATIONAL GMBH
Lunastraße 5 | A-5700 Zell am See
office@hagleitner.at www.hagleitner.comSeite 1/1

Toote nimetus: combiCLEAN
Toote kasutusvaldkond: köögipuhastus

Toote kirjeldus
Automaatse puhastusprogrammiga termilistele küpsetusseadmetele 
mõeldud puhastusvahend

Pakendusühik
10 kg kanister art-nr 4210100511

pH-väärtus
Aluseline

Kasutamine/kasutusvaldkond
Eemaldan kergesti kõrbenud toidujäägid, ei kahjusta pinda. Mitte kasutada alumiiniumist 
toodete puhastamiseks.

Doseerimine
Doseerimine toimub termiliste küpsetusseadmete automaatse puhastussüsteemi kaudu.

Ohutusjuhis
Järgida tavalisi kemikaalide käitlemisega seonduvaid ohutusjuhiseid.
Enne kasutamist lugeda alati etiketti. Hoida lastele kättesaamatult.

Ladustamine
Hoida mahutid suletuna. Kvaliteedi tagamiseks säilitada toatemperatuuril.

Tootesoovitus
Küpsetuskambris hoitakse ära katlakivi teke, seetõttu tagab puhastamine HACCP (riski- ja 
kriitiliste punktide analüüsi) kohaselt toidu maksimaalse kvaliteedi ja küpsetusseadme 
väärtuse säilimise. Küpsetusseadme järelloputuseks soovitame kasutada meie sära andvat 
vahendit ecosol NEUTRAL. Välispindade puhastamiseks soovitame kasutada toodet 
niro-GLANZ.

Euroalus Kaubastatav ühik
60 kanistrit Kanister

KÖÖGIPUHASTUS

Avera Trading AS
Männiku tee 104 Tallinn / Ringtee 25 Tartu
tallinn@avera.ee/tartu@avera.ee
6755450 / 7366646
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combiCLEAN
Küpsetusseadmete puhastusvahend


